
 

Zweigelt von Pfaafl /  

Österreich/rot/ 

trocken/fruchtig/  

ausgebaute Kirschnote  

mit feinem Holzton 

€ 7,50 / 25,00 

 
 
 

Einmal quer durch die Gemüsegärten in nah und fern…. 
 

Einer der schönsten Wege zu uns selbst führt durch den Garten…. an besten 

Gemüsegarten… und dann direkt in die Küche. 

 
 

 APEROL SPRIZZ / LILLET WILD BERRY € 6,80 
 

 CRODINO / GINGERINO – alkoholfrei € 5,20 
 

 Hausgemachte LIMONADE € 4,80 
 

 BASILIKUM/ZITRONE 
 

 ERDBEER/RHABARBER/MINZE 
 

 …das Ganze als Sprizz       € 6,80 
 

 ELBLER Bio-APFELWEIN aus einem der schönsten Obstgärten Deutschlands… 

„ALTES LAND“ an der Elbe, eiskalt serviert….ein Genuss € 4,80 

_____________ 

 

 Kleiner grüner Salat mit Gartendressing € 5,80 
 

 WÜRZFLEISCH, Buttertoast € 6,80 
 

 TOMATENSUPPE mit Tupfer € 6,00 
 

 Kartoffel/Frischkäsesüppchen mit Schnittlauch € 6,00 
 

 Für den kleinen Appetit… 

 Kleines Speckbrettl mit Südtiroler Speck Bergkäse, Brotkanten und 1Gläschen 

Holunderschnaps von der Seiser Alm € 8,50 
 

 Bruschetta mit Tomaten, Knoblauch und Büffelmilchmozzarella € 8,50 
 

 ALM-BURGER mit Rindfleischpatty, Tiroler Speck, Bergkäse, sauer Gurke, Zwiebel und  

würzigem Beerensenf, rote Rohkost, Süßkartoffelpommes € 13,50 

 LINSEN/MANGO BOWL mit Riesengarnelen, Limetten-Balsamicodressing 

Klein/€ 10,30 Groß/€ 15,30 
 

 

 

 
 

Elbling/Schloß Proschwitz/ 

Sachsen 

trocken/reife gelbe 

Früchte/Mandel/Apfel/ 

Mirabelle/Mango/wenig Grapfruit 

Fl. € 30,50 

€

 

3

0

Echt guat / 

Österreich 

grüner Veltliner/ 

frisch/fruchtig/ 

trocken/würzig 

€ 5,20 / 20,50 

Traminer/Sachsen/ 

Meissen 

hellgelb/intensiv/würzig/Ar

omen von Banane, Quitte 

und Zimt 

€ 7,50/ 29,00 

  



 

 

 

 OFENKARTOFFEL mit würzigem Sauerrahm und GEBRATENEN PFIFFERLINGEN, 

 Lauch und Parmesan € 13,80 
 

 SPINATKNÖDEL, Pfifferlinge, Salbeibutter und Walnüsse € 15,20 
 

 

 KOHLRABISCHNITZEL, Kürbiskernhollandaise,  

geschmolzene Kirschtomaten, Kartoffeln und Petersilie € 14,20 
 

 PETERSILIENRISOTTO mit getrockneten Tomaten dazu mit Zitronenbutter und 

Parmaschinken gespickte Hähnchenkeulen € 16,80 
 

 BANDNUDELN, Rahmsoße, goldene Pfifferlinge, Petersilie und 

Parmesan € 15,20  
 

_________________________ 

  

 250g RUMPSTEAK oder RINDERFILET, 

gebratene Pfifferlinge, fluffiges Weißbrot 

und Salbei-Rhabarber-Ketchup € 29,50 oder € 31,50 
 

 KALBSSCHNITZEL mit erfrischendem Kartoffel/ Gurkensalat, Preiselbeergelee € 23,50 
 

 Osso Bucco, (geschmorte Beinscheiben), Schmorgemüse,  

Kartoffelrisotto und Gremolata ( Gewürzmischung aus der Lombardei ) € 17,90 
 

 STEAK AU FOUR mit Pommes frites € 15,70 

__________________________ 

 

 

 Kartoffelklitscher, Matjes, Kräuterjoghurt, saure Gurken, Apfel und Zwiebelringe € 13,80 

 

 STEINBEISSERFILET, Kartoffel/Gurkenragout und senfige Schnittlauchsoße  € 16,20 
 

 FRISCHER GANZER FISCH, geröstetes Gartengemüse mit frischen Kräutern,  

Feta und Weißbrot € 18,20 
 

 …eine kleine Urlaubs-Pasta 
 

Spaghetti, Oliven, Artischockenherzen, Knoblauch, Peperoncini, Meeresfrüchte, ein paar Spritzer 

Zitrone, frische Kräuter und Parmesan…ein Glas Weißwein?…zack..erholt😉€ 15,50 
 

 

 

 

 

Italien: 

Sizilien/Laguna del Conte / 

Cuvee aus Chardonnay und zwei 

weiteren Rebsorten 

trocken /Apfel/Zitrusfrüchte/Salbei 

€ 7,50 / 25,00 

 

Primitivo/ 

Italien 

doppelt 

vergoren/ 

Brombeeren/Kir

schen/Blaubeer

en/Kakao 

7,50 / 25,00 

 

Rasgón/Tempranillo/Spanien/ 

halbtrocken 

geschmeidig/würzig/fruchtig/ 

ausgeprägte Brombeeraromen 

€ 7,50 / 25,00 

 

 



Holunderblütenschnaps 

von der Seiser Alm 

4cl/€ 4,00 

 

 

 

 

 

 

SEELENSÜSS.... 

 

 Kirsch-Nektarinenstreusel mit Zitronensahne € 7,20 

 

 SCHOKOLADENBROWNIE mit Vanilleeis und Eierlikörz, 

Amarettinikrümel / aufgeschlagene Sahne € 6,80 

 

 EIERKUCHEN mit griechischem Joghurt,  

Heidelbeeren, Nüssen und Honig € 7,90 

 

 Mango-Blaubeersalat/Schokocrunch € 6,80 

 

 Ziegenweihkäse mit Aprikosensalsa,  

Rosmarin und Peperoncino € 7,50 

 

 SCHWEDENEISBECHER € 6,80 

 

 Vanilleeis mit KÜRBISKERNÖL € 3,80 

 
 

 Affogato al Café…im Espresso ertrunkenes Vanilleeis € 4,50 

 

 KARL – MARX - STÄDTER EIERLIKÖRZ 
 

Coco Love I Minzy I Eggs Presso I Son of  a Peach I Hazel Hoff I Blue Steel 

…zum Kaffee, Eis oder einfach so € 4,00 / 4cl 

 

 

Für unsere kleinen Gäste... 

 

 Nudeln mit Tomatensoße € 6,20 

 Eierkuchen mit Apfelmus € 6,00 

 Hähnchen Nuggets mit Pommes € 7,20 

 Räuberteller € 1,50 

 

 VIELE GERICHTE AUCH GERN ZUM MITNEHMEN ODER ABHOLEN! (minus 20%) 

 

 Änderungen werden mit € 1,50 berechnet. 

 

 Bei Zusatzstofffragen sprechen sie uns bitte einfach an. 

 

Frankreich/Chateau de 

Champteloup/ 

Cabernet 

Sauvignon/Rosé/ 

trocken/ 

durstlöschend/ 

Erdbeeraromen € 

7,50 / 25,00 

 

Wir haben noch 

mehr Wein 😉  


