
Echt guat / 

Österreich 

grüner Veltliner/ 

frisch/fruchtig/ 

trocken/würzig 

€ 5,20 / 20,50 

 
 
 

AUGEN AUF! DAS LEBEN IST SCHÖN. 
Setzt euch zusammen an den Tisch, 

esst, redet und freut euch. 
 

 
 

APEROL SPRIZZ / LILLET WILD BERRY € 6,80 

CRODINO / GINGERINO – alkoholfrei € 5,20 

Hausgemachte LIMONADE € 4,30 

THYMIAN/ZITRONE 

ROSMARIN/ORANGE 

SAUERKIRSCH/MANDEL 

BIRNE/LAVENDEL 

…das Ganze als Sprizz       € 6,80 

FRISCH GEPRESSTER SAFT aus Orangen, Äpfeln, Möhren und Ingwer oder nach Wunsch € 4,80 

___________ 
 

 Kleiner grüner Salat mit Kernöldressing € 5,80 
 

 WÜRZFLEISCH, Buttertoast € 6,80 
 

 TOMATENSUPPE mit Tortellini € 6,00 
 

 KÜRBISSÜPPCHEN mit Kichererbsen € 6,50 
__________________________ 

 

 Für den kleinen Appetit… 
 

 CROSTINI mit Blauschimmelkäse und Ofenweintrauben € 7,50 
 

 Kleines SPECKBRETTL mit Südtiroler Speck, Bergkäse, Brotkanten  
 

und 1 Gläschen Holunderblütenbrand von der Seiser Alm € 9,50 
 

 Flammkuchen mit APFEL, ZWIEBEL UND SPECK € 8,50 
 

 Flammkuchen mit ZIEGENKÄSE, BIRNEN UND SERRANOSCHINKEN € 11,50 
 

…dazu ein Glas Federweisser € 4,50 
 

__________________________________ 

 
 



Elbling/Schloß Proschwitz/ 

Sachsen 

trocken/reife gelbe 

Früchte/Mandel/Apfel/ 

Mirabelle/Mango/wenig Grapfruit 

Fl. € 30,50 

€

 

 

Zweigelt von Pfaafl /  

Österreich/rot/ 

trocken/fruchtig/  

ausgebaute Kirschnote  

mit feinem Holzton 

€ 7,50 / 25,00 

 GRÜNES THAI CURRY aus Broccoli, Bohnen, Zucchini und Zuckerschoten, Ingwer, 

Knoblauch, Koriander und Kreuzkümmel, Kichererbsen, Fladenbrot und Minzjoghurt € 15,50 

 

 Ofengemüse mit Cous cous und Feta € 12,80 

 

 Gegrilltes Fladenbrot mit hausgemachtem HUMUS und würzigem RINDERHACK, 
Knoblauch und Petersilie € 14,20 

 

 Gegrilltes Schwarzbrot mit Erbsen-Minzpüree und gebratener Rinderzunge € 13,50 
 

 KRÄUTER-KÜRBIS mit Spiegelei und gebratener Knacker € 13,50 
 

 ALM-BURGER mit Rindfleischpatty, Tiroler Speck, Bergkäse, sauer Gurke, Zwiebel und 

würzigem Beerensenf, rote Rohkost, Süßkartoffelpommes € 13,80 

 

 SPINATKNÖDEL, Salbeibutter, Rucola, Bergkäse und Tiroler Speck € 14,80 

 

 WIENER SCHNITZEL mit Pommes frites, Preiselbeeren und kleinem grünen Salat € 21,50 
 

 Oma Lilos SAUERBRATEN, Rotkraut und Klöße € 16,90 

 

 STEAK AU FOUR mit Pommes frites € 15,70 
 

 ROSTBRÄTL vom marinierten Schweinenacken, mit 
Hausmacherleberwurst verfeinerten Bratkartoffeln € 15,20 

 

___________________________________ 
 

 

 Hausgemachte Dinkelpasta mit Feigen, Sonnenblumenkernen,  

Haselnussparmesan, Rucolapesto und GARNELEN € 17,50 

 

KÜRBIS / APFELRISOTTO mit gebratenem LACHSFORELLENFILET und bunter Kresse € 17,80 

 

DORSCH aus dem Kräutersud, Kartoffelstampf, Rotkraut, Senfsoße und Schnittlauch € 17,50 

 

...wenn Sie mögen, gäbe es noch… 

250g RUMPSTEAK € 28,50/ 250g BULLENFILET € 31,50 
 

mit in Butter gebratenen AUSTERNSAITLINGEN, Kartoffelspalten und Kräuterbutter 
 

 

 
 

 

 

Rasgón/Tempranillo/Spanien/ 

halbtrocken 

geschmeidig/würzig/fruchtig/ 

ausgeprägte Brombeeraromen 

€ 7,50 / 25,00 

 

 

Wir haben noch 

mehr Wein 😉  

Primitivo/ 

Italien 

doppelt vergoren/ 

Brombeeren/Kirschen/

Blaubeeren/Kakao 

7,50 / 25,00 

 



 
 
 

 
 

SEELENSÜSS.... 
 

 Spreewälder HEFEPLINSEN mit Pflaumenkompott  

und dicken Butterstreuseln € 7,20 

 

 Apfelkompott mit karamelisiertem Pumpernickel und 

Vanillequark €7,20 

 

 SCHOKOLADENBROWNIE mit Vanilleeis und Eierlikör, 

Amarettinikrümel / aufgeschlagene Sahne € 7,50 

 

 Lauwarme Waldbeergrütze mit hausgemachtem Joghurteis € 7,20 

 

 SCHWEDENEISBECHER € 6,80 

 

 Vanilleeis mit KÜRBISKERNÖL und KROKANT € 3,80 

 

 Affogato al Café…im Espresso ertrunkenes Vanilleeis € 4,50 

 

Für unsere kleinen Gäste... 
 

 Nudeln mit Tomatensoße € 6,20 

 Eierkuchen mit Apfelmus € 6,00 

 Hähnchen Nuggets mit Pommes € 7,20 

 Räuberteller € 1,50 

 

VIELE GERICHTE AUCH GERN ZUM MITNEHMEN ODER ABHOLEN! (minus 20%) 
 

Übrigens… wenn Sie mal ein Brot bräuchten, oder mehrere, wir backen unser Brot selbst. 
 

Südländisches Weißbrot und Dinkel/ Roggen/Sauerteig 
 

Einfach anrufen und bestellen, am besten mindestens einen Tag vorher. Brot braucht Zeit. 
 

Änderungen werden mit € 1,50 berechnet. 
 

Bei Zusatzstofffragen sprechen sie uns bitte einfach an. 
 

 

Frankreich/Chateau de 

Champteloup/ 

Cabernet 

Sauvignon/Rosé/ 

trocken/ 

durstlöschend/ 

Erdbeeraromen € 

7,50 / 25,00 

 


