
Echt guat / 

Österreich 

grüner Veltliner/ 

frisch/fruchtig/ 

trocken/würzig 

€ 5,20 / 20,50 

 
 
 
 
 

AUGEN AUF! DAS LEBEN IST SCHÖN. 
Setzt euch zusammen an den Tisch, 

esst etwas Schönes, redet und freut euch. 
 

 

APEROL SPRIZZ / LILLET WILD BERRY € 6,80 

CRODINO / Bitteraperitif aus Italien – alkoholfrei € 5,20 

 

Fragen Sie nach unseren  

hausgemachten LIMONADEN/SPRIZZ € 4,30/€ 6,80 

 

FRISCH GEPRESSTER SAFT aus Orangen, Äpfeln, Möhren und Ingwer oder nach Wunsch € 4,80 

___________ 
 

 Kleiner grüner Salat mit Kernöldressing € 5,80 
 

 WÜRZFLEISCH, Buttertoast € 6,80 
 

 TOMATENSUPPE mit Sahnetupfer € 6,00 
 

 KÜRBISSÜPPCHEN € 6,50 
__________________________ 

 

 Für den etwas kleineren Appetit… 
 

 

 TATAR aus der Rinderhüfte  
mit hausgebackenem Sauerteigbrot und allem Drum und Dran e 12,50 

 

 Flammkuchen mit APFEL, ZWIEBEL UND SPECK € 8,50 
 

 Flammkuchen mit ZIEGENKÄSE, FEIGEN UND SERRANOSCHINKEN € 11,50 
 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 KÜRBISGNOCCHI mit gebratenem Wirsing und Bergkäse € 14,80 

 

 ALM-BURGER mit Rindfleischpatty, Tiroler Speck, Bergkäse, saurer Gurke, Zwiebel und 

würzigem Beerensenf, Krautsalat, Süßkartoffelpommes € 13,80 

 

 SPINATKNÖDEL, Salbeibutter, Rucola, Bergkäse und Tiroler Speck € 14,80 

 

 WIENER SCHNITZEL mit Pommes frites, Preiselbeeren und kleinem grünen Salat € 21,50 
 

 Oma Lilos SAUERBRATEN, Rotkraut und Klöße € 16,90 

 

 STEAK AU FOUR mit Pommes frites € 15,70 
 

 Gepöckelte RINDERZUNGE, Erbsen 
und Petersilienkartoffeln, braune Butter 

 € 15,20 
 

_________________________ 
 

GRÄUPCHENRISOTTO mit gebratenem Paprika und  Lachssteak € 16,80 

 

 Dinkelpasta mit Sonnenblumenkernen,  
Haselnussparmesan, Rucolapesto und GARNELEN € 17,50 

 

 DORSCH aus dem Kräutersud, Kartoffelstampf, Rotkraut, Senfsoße und 
Schnittlauch € 17,50 

 
 

...wenn Sie mögen, gäbe es noch… 

250g RUMPSTEAK € 28,50/ 250g BULLENFILET € 31,50 
 

mit in Butter gebratenen AUSTERNSAITLINGEN, Kartoffelspalten und Kräuterbutter 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

Elbling/Schloß 

Proschwitz/ 

Sachsen 

trocken/reife 

gelbe 

Früchte/Mandel/

Apfel/ 

Mirabelle/Mango

/wenig Grapfruit 

Fl. € 30,50 

€

 

3

0

,

5

0 

 

 

Rasgón/Tempranillo/Spanien/ 

halbtrocken 

geschmeidig/würzig/fruchtig/ 

ausgeprägte Brombeeraromen 

€ 7,50 / 25,00 

 

 

Primitivo/ 

Italien 

doppelt vergoren/ 

Brombeeren/Kirsc

hen/Blaubeeren/K

akao 

7,50 / 25,00 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
SEELENSÜSS.... 

 

 Dicker EIERKUCHEN mit Pflaumenkompott  

und dicken Butterstreuseln € 7,20 

 

 NUSSTÖRTCHEN mit hausgemachtem Pflaumeneis € 7,50 

 

 SCHOKOLADENBROWNIE mit Vanilleeis und Eierlikör, 

Amarettinikrümel / aufgeschlagene Sahne € 7,50 

 

 SCHWEDENEISBECHER € 6,80 

 

 Vanilleeis mit KÜRBISKERNÖL und KROKANT € 3,80 

 

 Affogato al Café…im Espresso ertrunkenes Vanilleeis € 4,50 

 

 
Für unsere kleinen Gäste... 

 

 Nudeln mit Tomatensoße € 6,20 

 Eierkuchen mit Apfelmus € 6,00 

 Hähnchen Nuggets mit Pommes € 7,20 

 Räuberteller € 1,50 

 

 
VIELE GERICHTE AUCH GERN ZUM MITNEHMEN ODER ABHOLEN! (minus 20%) 

 
Übrigens… wenn Sie mal ein Brot bräuchten, oder mehrere, wir backen unser Brot selbst. 

 
Südländisches Weißbrot und Dinkel/ Roggen/Sauerteig 

 
Einfach anrufen und bestellen, am besten mindestens einen Tag vorher. Brot braucht Zeit. 

 
Änderungen werden mit € 1,50 berechnet. 

 
Bei Zusatzstofffragen sprechen sie uns bitte einfach an. 

 

Frankreich/Chateau de 

Champteloup/ 

Cabernet 

Sauvignon/Rosé/ 

trocken/ 

durstlöschend/ 

Erdbeeraromen € 

7,50 / 25,00 

 

 

Zweigelt von Pfaafl /  

Österreich/rot/ 

trocken/fruchtig/  

ausgebaute Kirschnote  

mit feinem Holzton 

€ 7,50 / 25,00 

Wir haben noch 

mehr Wein 😉  


